S®

di Pra

i
g
U




PRADIS

Pradis e la localita

di Cormons dove si
trovano le nostre radicli,
di vigna e di famiglia. E
qui, tra le colline del
Collio, abbiamo deciso di
vivere e lavorare da tre
generazioni. Il nostro
piccolo regno dove
troverete sempre chi vi
accoglie con un sorriso
ed un calice di vino.
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In principio fu Gigi,
nostro nonno, che fondo
nel 1937 'azienda
Insieme ai suoi figli. Oggi
noi, Boris e David,
conduciamo in

prima persona l'azienda
agricola grazie
all’esempio

di nostro padre Carlo e
dell'infaticabile mamma
Ester. Cresciuti in mezzo
alle vigne fin da bambini,
la cantina e la nostra vita
e 1l nostro futuro.

IN UNA STORIA
CHE CONTINUA



FRA TRADIZIONE
E INNOVAZIONE

La tradizione e
Importante tanto quanto
I'innovazione.

Facciamo il vino come ci
hanno insegnato 1 nostri
avi, privilegiando il duro
lavoro di campagna. Oggi
ci distingue il riguardo
per 'ambiente che ci
circonda: scegliamo 1'olio
di colza per 1 trattori,
I’'energia del sole per la
cantina, la tecnologia del
freddo per 1 vini.









E la vigna a
ricompensarci delle
fatiche, dell'impegno
costante e delle cure che
le dedichiamo durante
tutto 'anno.

A lel corre 1l nostro
pensiero dall’alba al
tramonto, mentre gli
scarponi affondano nella
terra e le mani stringono
legacci ai tralci, che sia il
gelido inverno o il
solleone estivo.

PRIMA, FUORI




Solo uve belle e sane
entrano in cantina e lo
scorrere naturale del
tempo nelle fermentazioni
In acclalio e nelle
maturazioni in legno
scandisce 1l ritmo del
divenire da grappolo a
mosto ed infine a vino.

La pazienza nell’attesa e
la saggezza nel lavoro
quotidiano accompagnano
la nascita dei vini Carlo di
Pradis.

POI, DENTRO













UN'EMOZIONE

Bere 1 nostri vini significa
entrare a far parte del
nostro mondo, lasciarsi
trasportare tra 1 filari ad
assaggiare acini maturi e
conoscere la nostra
famiglia ed 1 suoi valori. I
vigneti Carlo di Pradis si
trovano tutt’attorno
all’azienda, nella zona
Doc Collio, e nei comuni
di Moraro e Mariano,
nella zona Doc Isonzo.
Siamo tra le famiglie
fondatrici del Consorzio
Collio, il piu antico
custode del territorio
vitivinicolo friulano, e che FRIULANO
ancora oggi unisce i
vignaioli della nostra
zona.

PINOT GRIGIO




| NOSTRI VINI oo wines

COLLIO DOC FRIULANO
[SONZO DEL FRIULI DOC FRIULANO
[SONZO DEL FRIULI DOC CHARDONNAY
COLLIO DOC PINOT GRIGIO
[SONZO DEL FRIULI DOC PINOT GRIGIO
COLLIO DOC SAUVIGNON
[SONZO DEL FRIULI DOC SAUVIGNON
SCUSSE
[SONZO DEL FRIULI DOC MERLOT
[SONZO DEL FRIULI DOC CABERNET
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CHARDONNAY
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ISONZO DEL FRIULI DOC
CHARDONNAY 2013

Alluvionale con
argille rosse e ghiaie

Chardonnay

1,3 ha

Sud

Guyot

5300

16

80q

meta Settembre

13,07

6,0

fine Giugno

VINIFICAZIONE

Pressatura soffice con pressa
prneuwmatica, pulizia statica det
mosti con decantazione a 10° per
48 ore e successivo avvio della
fermentazione in botir di acciaio
alla temperatura dv °14-16°.A fine
fermentazione travaso per togliere
le fecce pru pesanti, colmature
delle bottr e affinamento nelle
stesse fino all’vmbotiigliamento
con “battonage” settimanaly per
tenere in sospensione 1 lievita.

SI PRESENTA

Dz colore giallo paglierino,al naso
e fragrante con sentori di lievito,
crosta di pane e mela golden di
sapore invitante discreto e
finissimeo.

ABBINAMENTI

Vino da aperitivo adatto su tutta
la gamma degli antipasti magri,
delle minestre asciutte e vn brodo,
der piattt a base di uwova e di
pesce. Va servito ad una
temperature di circa 12-14.
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PINOT GRIGI
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ISONZO DEL FRIULI DOC
PINOT GRIGIO 2013

Alluvionale con
argille rosse e ghiaie

Pinot Grigio

2,7 ha

Sud

Guyot

6000

18

70q

fine Agosto

13,47

5,7

fine Giugno

VINIFICAZIONE

Pressatura soffice con pressa
prneuwmatica, pulizia statica det
mosti con decantazione a 10 ° per
12 ore e successivo avvio della

fermentazione in botti di acciaio

alla temperatura di 18-20 °. A fine

fermentazione travaso per togliere

le fecce pru pesanti, colmature
delle bottr e affinamento nelle
stesse fino all’vmbotiigliamento
con “battonage” settimanaly per
tenere in sospensione 1 lievita.

SI PRESENTA

Dz colore giallo paglierino con
riflesst grigiastri, al naso da
sentori du frutta fresca e esotica
molto 1ntenst, al palato e fresco
rotondo e persistente.

ABBINAMENTI

E un vino da centro pranzo per
mainestre sostanziose, risottr dv
carni leggere, lessi dv carni
bianche o pollo. Va servito ad una
temperature di circa 12-14 °.
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